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MONBAZILLAC

APPELLATION MONBAZILLAT 'CONTROLEE

Cette récolte a produit 1800 botleilles-de 30,5 et
provenant d un bectare de la ;Jr!h'ﬂ'&' Coite Nord™
MIS EN BOUTEILLE AU CHATEAU

AYRAYRE

CHATEAU LA RAYRE « PREMIER VIN »

AOC MONBAZILLAC

Merlot 60%, Cabernet Sauvignon 40%

Travail traditionnel a la vigne, récolte en sur maturité par Botrytisation

et par tries successives, pressurage vertical, fermentation en barriques neuves

et élevage pendant 12 mois.

Coteaux Sud de Monbazillac & dominante calcaire, Vieilles vignes de + 50 ans.

DEGUSTATION / CONSERVATION :

Jaune d’or franc et brillant. Le nez aux notes de fruits frais comme 'abricot
se méle avec une pointe vanillée. Dans une bouche ronde et boisée,

un retour de fruits miirs et une pointe de vivacité rendent la finale agréable.
A déguster a I'apéritif et avec du foie gras.

Vin pouvant étre garder 5 & 10 ans
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